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CREPIERES ELECTRIQUES

ELECTRIC CREPE MAKERS

Crépieres de précision

Rapidité, puissance, homogénéité et constance de la
chauffe, Krampouz, la référence mondiale de la crépiere
professionnelle, maitrise tous les parametres techni-
ques pour vous garantir une cuisson de précision.

Découvrez une large gamme de crépieres électriques,
développées par le numéro 1 mondial de la crépiere
professionnelle et congues pour répondre a toutes
VOS exigences.

Precision crepe makers

Speed, power, evenness and constancy in heating
— Krampouz, the world reference for professional
crepe makers, masters all the technical parameters
to guarantee you precision cooking.

Discover a wide range of electric crepe makers
developed by world leader of professional crepe

makers, designed to meet all your requirements.

THE KRAMPOUZ KNOW-HOW

LE SAVOIR-FAIRE KRAMPOUZ

'intégration des résistances en serpentin
dans la plague de cuisson garantit une diffu-
sion uniforme de la chaleur au cceur de
la fonte pour des crépes réussies:

Un procédé exclusif Krampouz.

The inclusion of coiled elements in the griddlle
gquarantees a uniform distribution of the
heat at the centre of the cast iron for
successtul crepes:

An exclusive Kramouz process.

Lisolation thermique de la résistance évite
les déperditions de chaleur et contribue a
'homogénéité de la chauffe et a la perfor-
mance de la cuisson.

The heat insulation of the element pre-
vents heat losses and contributes to the even-
ness of heating and cooking performance.

La régulation thermostatique de 50 °C 2 300°C
permet un controle précis de la température.

The thermostatic control from 50°C to

300°C allows a precise control of the tempera-
ture.

« Plaque de fonte d'acier
usinée ou émaillée
certifiée alimentaire

« Puissance de chauffe de
2500 W a 4800 W par plaque

« Crépiere une plaque
ou deux plaques

« Diametres des plaques:
35cm, 40 cm ou 48 cm
selon modeles

® Cast steel griddle, machined e Single or double griddle
or enamelled, approved for crepe maker
contact with food * Griddle diameters: 35 cm,
* Heating power from 2 500 W 40 cm or 48 cm
to 4 800 W per griddie




CREPIERES ELECTRIQUES

ELECTRIC
GAMME CONFORT / RANGE

Normes Européennes, USA et Canada / European, USA and Canadian standards

g

Deux ou trois résistances
en serpentin pour une
diffusion uniforme de la
chaleur. / Two or three
coiled heating elements for
uniform heat distribution.

NORMES EUROPEENNES : CE / NORMES USA : NSF4 ET UL / NORMES CANADA : NSF4 ET C UL.

CREPIERES UNE PLAQUE
ONE GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | TENSION POIDS DIMENSIONS CODE
GRIDDLE | POWER VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE
CHASSIS ROND — NORMES EUROPEENNES
@35cm  3000W 230 Vou/or 400V 15,0 kg 350 x 170 mm CEBIA3
@40cm 3600 W 230 Vou/or 400V 22,0 kg 400 x 170 mm CEBIA4
@48cm 4800 W 400 V 25,0 kg 480 x 190 mm CEBIAS
CHASSIS ROND — NORMES USA / CANADA
@40cm 3750 W 240V / 6-20p 23,0 kg 450 x 500 x 1770 mm CEBIF4
* Plaque cerclée d'une bande d'inox ® Griddle banded with stainless steel

protégeant I'appareil des projections  protecting the appliance from splashes
CHASSIS CARRE — NORMES EUROPEENNES
@35cm 3000W 230 Vou/or 400V 17,0 kg 375 x 420 x 195 mm CECIE3
@40cm 3600 W 230 V ou/or 400V 24,0 kg 430 x 470 x 195 mm CECIE4
CHASSIS CARRE — NORMES USA / CANADA
@40cm 3750 W 240V / 6-20p 28,0 kg 500 x 475 x 195 mm CECIF4
* Anneau de protection * Ring for protection against

contre les projections splashes

* Manettes de commandes protégées ® Protected controls

CREPIERES DEUX PLAQUES
TWO GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE
GRIDDLE

PUISSANCE
POWER

DIMENSIONS

VOLTAGE WEIGHT SIZE

TENSION ‘ POIDS

CODE ‘

CHASSIS — NORMES EUROPEENNES
@35cm 2x3000W 230V ou/or 400 V 28,0 kg 750 x 420 x 195 mm  CECIG3
@40cm 2x3600W 230V ou/or 400 V 46,5 kg 860 x 470 x 195 mm  CECIG4

CHASSIS — NORMES USA

@40cm 2x3750W 240V /6-20p 46,5 kg 935 x 475 x 195 mm CEClJ4
* Alimentation par 2 cordons ® Power supply by 2 cords
* Anneau de protection contre * Ring for protection against splashes

les projections  Protected controls

* Manettes de commandes protégées



GAMME STANDARD

Normes Européennes

« Cordon d'alimentation pour
230 V ~ prise 16 A

* Puissance de 2 500 W
a 3 000 W par plaque

® Power supply lead for 230 V
achined, ~ 16-amp socket

with ® Power from 2 500 W to
3000 W per griddle

ht

NORMES EUROPEENNES : CE. /

CREPIERES UNE PLAQUE
ONE GRIDDLE CREPE MAKER

CREPIERES ELECTRIQUES

* Manettes de commandes protégées
* Protected controls

CREPIERES DEUX PLAQUES
TWO GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | TENSION POIDS DIMENSIONS CODE
GRIDDLE POWER VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE
CHASSIS ROND — NORMES EUROPEENNES
@35cm 2500W 230V 12,0 kg 350 x 125 mm CEBIV3
@40cm 3000W 230V 16,0 kg 400 x 125 mm CEBIV4
CHASSIS CARRE — NORMES EUROPEENNES
1 | @35cm 2500 W 230V 14,5 kg 375 x420 x 175 mm  CECIL3
i @40cm 3000 W 230V 19,0 kg 430 x 470 x 175 mm  CECIL4
y

* Manettes de commandes protégées * Protected controls

"PLAQUE | PUISSANCE | TENSION POIDS DIMENSIONS CODE
GRIDDLE | POWER VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE
CHASSIS — NORMES EUROPEENNES
@35cm  2x2500W 230V 30,0 kg 750 x 420 x 175 mm CECIM3
@40cm 2x3000W 230V 36,5 kg 860 x 470 x 175 mm CECIM4
* Alimentation par 2 cordons * Supplied by two leads



CREPIERES ELECTRIQUES

ELECTRIC
GAMME 6000 / RANGE

Normes Européennes / European standards

o)

Deux résistances
blindées uniformément
réparties. / Two evenly
distributed heating elements
in microtube.

NORMES EUROPEENNES : CE. /

CREPIERES UNE PLAQUE
ONE GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | TENSION POIDS DIMENSIONS ‘ CODE ‘
GRIDDLE [ POWER VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE
CHASSIS ROND — NORMES EUROPEENNES

@40cm 3000 W 230V 11,4 kg 400 x 145 mm CEBID4
CHASSIS CARRE — NORMES EUROPEENNES

@40cm 3000 W 230V 140kg 420 x 420 x 170 mm CECID4

* Manettes de commandes protégées
* Protected controls

CREPIERES DEUX PLAQUES
TWO GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | TENSION POIDS DIMENSIONS

GRIDDLE | POWER VOLTAGE WEIGHT SIZE CODE
CHASSIS — NORMES EUROPEENNES

@40cm 2x3000W 230V 21,0 kg 850 x 420 x 170 mm CECIT4
* Alimentation par 2 cordons * Power supply by 2 leads

¢ Manettes de commandes protégées © Protected controls



CREPIERES GAZ

GAS CREPE MAKERS

Crépieres gaz Krampouz .
la valeur sure

La crépiere gaz est intimement liée a I'histoire de la
société Krampouz.

Premier appareil congu et industrialisé par la mar-
que, la crépiere gaz Krampouz bénéficie de 60
années d’expérience et de perfectionnement.
Plébiscitée par les professionnels de la restauration
pour ses multiples qualités : cuisson de précision,
sécurité, fiabilité, puissance et robustesse, la
crépiere gaz Krampouz est reconnue comme étant
La Référence Qualité du marché.

La gamme vous offre un large choix de diametres et
de puissances pour répondre a toutes vos attentes.

LE SAVOIR-FAIRE KRAMPOUZ

Le brileur grand diamétre en étoile a 6 ou
8 branches a double rangées de flammes
garantit une diffusion uniforme de la chaleur.

The large diameter 6 or 8 branch burner
has a double row of flames guaranteeing uni-
form heat distribution.

Le systéme d'isolation du brdleur évite les
déperditions de chaleur et contribue a I'homo-
généité de la chauffe et a la performance de la

THE KRAMPOUZ KNOW-HOW

cuisson.

The burner insulation system prevents
heat losses and contributes to the even
heating and cooking performance.

La régulation thermostatique permet un
contréle précis de la température.

The thermostatic control allows a precise

control of the temperature,

« Plaque en fonte d'acier
usinée ou émaillée
certifiée alimentaire

« Puissance de chauffe de
5000 W a 8 000 W par plaque

« Crépiere une plaque
ou deux plaques

« Diametres des plaques:
35cm, 40 cmet 48 cm
selon modeles

Krampouz gas crepe makers:
a sure value

The gas crepe maker is closely linked with the his-
tory of Krampouz.

As the first appliance designed and industrially pro-
duced by the make, the Krampouz gas crepe maker
benefits from 60 years of experience and improve-
ments. Enthusiastically approved by catering profes-
sionals for its multiple qualities: precision cooking,
safety, reliability, power and sturdiness, the Krampouz
gas crepe maker is recognised as being the quality
reference of the market.

® Cast steel griddle, machined e One griddle or TWO GRIDDLE
or enamelled, approved for crepe maker
contact with food * Griddle diameters: 35 cm,

® Heating power from 5 000 W 40 cm and 48 cm according
to 8 000 W per griddle to models

The range offers you a wide choice of diameters and
powers to meet all your expectations.




CREPIERES GAZ

GAS
GAMME CONFORT / RANGE

Normes Européennes, USA et Canada / European, USA and Canadian standards

B 2 [

Brlleur grand diamétre a
6 ou 8 branches pour une
diffusion uniforme de la
chaleur. / Large diameter
6- or 8-branch burner for
uniform heat distribution.

NORMES EUROPEENNES : CE / NORMES USA : NSF4 ET UL / NORMES CANADA : NSF4 ET C UL.

CREPIERES UNE PLAQUE
ONE GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | BRULEUR POIDS DIMENSIONS REGULATION | CODE
GRIDDLE POWER BURNER WEIGHT ‘ SIZE CONTROL CODE ‘
CHASSIS ROND — NORMES EUROPEENNES

@40cm 6 kKW 6 branches 16,0 kg 400 x 195 mm Manuelle* CGBIL4
@40cm 6 kKW 6 branches 16,0 kg 400 x 195 mm Thermostatique™  CGBIK4
@35cm 6 kW 8 branches 13,5 kg 350 x 190 mm Manuelle CGBIB3
@35cm 6 kW 8 branches 13,5 kg 350 x 190 mm Thermostatique CGBIC3
@40cm 7 kKW 8 branches 16,0 kg 400 x 190 mm Manuelle CGBIB4
@40cm 7 kKW 8 branches 16,0 kg 400 x 190 mm Thermostatique CGBIC4
@48cm 8 kW 8 branches 24,0 kg 480 x 190 mm Manuelle CGBIB5
@48cm 8 kW 8 branches 24,0 kg 480 x 190 mm Thermostatique CGBICS5
CHASSIS ROND — NORMES USA / CANADA

@40cm 7 kKW 8 branches 16,0 kg 400 x 190 mm Thermostatique CGBIP4
CHASSIS CARRE — NORMES EUROPEENNES

@35cm 6KkW  8branches 16,0 kg 375 x 420 x 195 mm  Manuelle CGCIB3
@35cm 6KkW  8branches 16,0 kg 375 x 420 x 195 mm  Thermostatique ~ CGCIC3
@40cm TkW  8branches 20,5kg 430 x470 x 195 mm  Manuelle CGCIB4

@40cm TKkW  8branches 20,5kg 430 x470 x 195 mm  Thermostatique ~ CGCIC4

CHASSIS CARRE — NORMES USA / CANADA
@40cm TkW  8branches 20,5kg 430 x470 x 195 mm Thermostatique ~ CGCID4

* Manettes de commandes protégées "Manual
* Protected controls “*Thermostatic

CREPIERES DEUX PLAQUES
TWO GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | BRULEUR POIDS DIMENSIONS REGULATION

GRIDDLE POWER BURNER WEIGHT SIZE CONTROL

CHASSIS — NORMES EUROPEENNES

@35cm  2x6 kW 8 branches 32,0kg 750 x 420 x 195 mm Manuelle* CGCIE3
@35cm  2x6 kW 8 branches 32,0kg 750 x 420 x 195 mm Thermostatique™ CGCIF3
@40cm  2x7kW 8 branches 40,5kg  860x470 x 195 mm Manuelle CGCIE4
@40cm  2x7kW 8 branches 40,5kg  860x470 x 195 mm Thermostatique =~ CGCIF4
CHASSIS — NORMES USA / CANADA

@40cm  2x7kW 8 branches 40,5kg  860x470 x 195 mm Thermostatique ~ CGCIM4
* Manettes de commandes protégées *Manual

* Protected controls *Thermostatic



CREPIERES |

GAS
GAMME STANDARD /

CAZ

NORMES EUROPEENNES : CE. /

RANGE

Normes Européennes / European standards

Propane ou Naturel
* Puissance de 5 000 W
a 6 000 W par plaque

érieur)
cas

amme

Butane,

® Supply by butane,
propane or natural gas

® Power from 5 000 W
to 6 000 W per griddle

CREPIERES UNE PLAQUE

ONE GRIDDLE CREPE MAKER

* Manettes de commandes protégées
* Protected controls

PLAQUE | PUISSANCE | BRULEUR POIDS DIMENSIONS REGULATION | CODE
GRIDDLE | POWER BURNER WEIGHT | SIZE CONTROL CODE
CHASSIS ROND — NORMES EUROPEENNES

@40cm 6 kKW 6 branches 15,0 kg 400 x 185 mm Manuelle sans sécurite’  CGBIM4
@40cm 6 kKW 6 branches 15,0 kg 400 x 185 mm Manuelle / Tap CGBIN4
CHASSIS CARRE — NORMES EUROPEENNES

@35cm  5kW 6 branches 15,5 kg 375 x 420 x 195 mm Manuelle / Tap CGCIG3
@40cm 6 kKW 6 branches 20,0 kg 430 x 470 x 195 mm Manuelle / Tap CGCIG4

*Modele sans sécurité: pour usage extérieur.
*Manual : Model without safety system for outdoor use.

CREPIE

RES DEUX PLAQUES
TWO GRIDDLE CREPE MAKER

* Manettes de commandes protégées
* Protected controls

PLAQUE | PUISSANCE | BRULEUR POIDS DIMENSIONS REGULATION | CODE
GRIDDLE POWER BURNER WEIGHT SIZE CONTROL CODE
CHASSIS — NORMES EUROPEENNES

@35cm  2x5kW 6 branches 31,5 kg 750 x 420 x 195 mm Manuelle / Tap CGCIH3
@40cm  2x6 kW 6 branches 39,0 kg 860 x 470 x 195 mm Manuelle / Tap CGCIH4



CREPIERES GAZ

GAS
GAMME 6000 / RANGE

Normes Européennes, USA et Canada / European, USA and Canadian standards

B 2 B

Brdleur grand diamétre
intégré a la plaque pour
une diffusion de la cha-
leur. / Large diameter burn
integrated in griddle for hea
distribution.

NORMES EUROPEENNES : CE / NORMES USA : NSF4 ET UL / NORMES CANADA : NSF4 ET C UL.

CREPIERES UNE PLAQUE
ONE GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | POIDS DIMENSIONS REGULATION | CODE
GRIDDLE | POWER WEIGHT SIZE CONTROL CODE
CHASSIS CARRE — NORMES EUROPEENNES

@40cm 6 kW 19,5 kg 420 x 420 x 170 mm Manuelle* CGCIs4
@40cm 6 kW 19,5 kg 420 x 420 x 170 mm Thermostatique™  CGCIR4
CHASSIS CARRE — NORMES USA / CANADA

@40cm 6 kW 19,5 kg 420 x 420 x 170 mm Thermostatique CGCIP4
"Manual

“*Thermostatic

CREPIERES DEUX PLAQUES
TWO GRIDDLE CREPE MAKER

PLAQUE | PUISSANCE | POIDS DIMENSIONS REGULATION | CODE
GRIDDLE | POWER WEIGHT SIZE CONTROL CODE
CHASSIS — NORMES EUROPEENNES

@40cm  2x6 kW 29,0 kg 850 x 420 x 170 mm Manuelle* CGCIv4
@40cm  2x6 kW 29,0 kg 850 x 420 x 170 mm Thermostatique™ CGCIT4
CHASSIS — NORMES USA / CANADA

@40cm  2x6 kW 29,0 kg 850 x 420 x 170 mm Thermostatique ~ CGCIW4
“Manual

“*Thermostatic



GAUFRIERS ELECTRIQUES

ELECTRIC WAFFLE MAKERS

Gaufriers : I'innovation
'Easy Clean System"

Répartition homogene de la chauffe, puissance de
cuisson, fiabilité et robustesse des appareils, les
gaufriers Krampouz bénéficient de toutes les quali-
tés techniques qui ont forgé la réputation de la
marque en matiere de cuisson de précision.

Gréace a une écoute permanente des professionnels
de la restauration, Krampouz innove et integre le sys-
teme "Easy Clean" sur I'ensemble de ses gaufriers.

Le systeme "Easy Clean" permet le démontage ins-
tantané des fers du gaufrier facilitant ainsi leur net-
toyage et celui de I'ensemble des éléments.

Grace a l'innovation "Easy Clean System", vous
bénéficiez :

- d'une hygiene renforcée

- d'une maintenance facilitée

- d'une fiabilité augmentée.

Waffle makers. "Easy
Clean System" innovation

Homogeneous distribution of heat, cooking power,
the reliability and robustness of our machines,
Krampouz waffle makers benefit from all the techni-
cal qualities that have forged the reputation of the
brand in terms of precision cooking. Thanks to
continuous feedback from catering professionals,
Krampouz has Innovated and has integrated the
"Easy Clean” system onto all their waffle irons.

The "Easy Clean” system allows instant removal of
the waffle irons thus facilitating their cleaning
and that of all the elements. With the "Easy
Clean System”, you benefit from:

- Improved hygiene
- Fasy maintenance
- Increased reliability.

THE KRAMPOUZ KNOW-HOW

LE SAVOIR-FAIRE KRAMPOUZ

Lanouvelletechnologie "Pack Résistance",
brevetée, assure une répartition exceptionnelle
de la chaleur sur toute la surface des fers pour
une cuisson parfaite et homogene.

PACK

M

Our new patented "Heating Element
Pack" technology, ensures exceptional heat
distribution across the surface of the plates for
perfect and consistent cooking.

Lisolation thermique de la résistance évite
les déperditions de chaleur et contribue a
'homogeénéité de la chauffe et a la perfor-
mance de la cuisson.

The heat insulation of the element pre-
vents heat losses and contributes to the even-
ness of heating and cooking performance.

La régulation thermostatique de 50 °C a
300 °C permet un controle précis de la
température.

The thermostatic control from 50°C to

300°C allows a precise control of the tempera-
ture.

« Gaufriers simples
a ouverture 90°
« Gaufriers simples ou
doubles a ouverture 180°
« Gaufriers tournants Liege, gaufres Ceeur,
* Gamme compléte de gaufres Ronde
gaufriers pour pates liquides ¢ Des fers en fonte d'acier
ou solides et pour gaufres certifiée "contact alimentaire"
pré-cuites ou surgelées * Puissance de 1400 W a 3 600 W

« Large choix de formes et de
tailles de fers répondant a
toutes les recettes: gaufres
de Bruxelles, gaufres de

« Single opening 90°
waffle irons

« Single or double opening
180° waffle irons

* Rotating waffle irons

« Complete line of waffle
makers for solid or liquid
batters and for pre-cooked
or frozen waffles.

« Wide range of shapes and sizes
of waffle irons to cater for all
recipes: Belgian waffles, Liége
waffles, heart-shaped and round
walffles.

« Cast Iron waffle plates certified
for "food contact”

« Power from 1 400 W to 3 600 W




Des modeles de fers adaptés a tous les besoins
Waffle irons to suit all needs

Normes Européennes / European standards

EMPREINTE GAUFRIERS 90° GAUFRIERS 180° GAUFRIERS GAUFRIERS TOURNANTS
WAFFLE IRONS 180° DOUBLES 180°
Poignées droites / Poignées U DOUBLE WAFFLE
WAFFLE IRON TYPE | WAFFLE IRONS 90° Straight handles / U-shaped handlles |  IRONS 180° SWIVEL WAFFLE IRONS
@ 3 x5 Bruxelles WECAAC WECAAA WECBAA WECAAB
174 x 100 x 30 mm 1800 W 1800 W 1800 W 3 600 W
@ 4 x 6 Bruxelles WECABC WECABA WECBBA WECABB WECABD WECABE
182x 113 x 28 mm 1800 W 1800 W 1800 W 3 600 W 1800 W 2 600 W
© 4 x 7 Bruxelles WECAKC WECAKA WECBKA WECAKB
146 x 88 x 18 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2 800 W
@ 5 x 7 Bruxelles WECADA WECBDA WECADB
165 x 247 x 30 mm 1800 W 1800 W 3 600 W
© 4 x5 Liege WECAFC WECAFA WECBFA WECAFB WECAFE
148 x 107 x 32 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2 800 W 2 600 W
@ 4 x6 Liege WECAEC WECAEA WECBEA WECAEB WECAED
151 x 95 x 33 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2 800 W 1400 W
@ 4 x7 Liege WECAHC WECAHA WECBHA WECAHB WECAHD
191 x 110 x 24 mm 1800 W 1800 W 1800 W 3 600 W 1800 W
@ 4 x13 Liege WECAIE
330 x 107 x 25 mm 2 600 W
© 4 x6 Liege Paty WECAGC WECAGA WECBGA WECAGB WECAGE
158 x 108 x 26 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2 800 W 2 600 W
@ 4 x 6 Fruits WECAJC WECAJA WECBJA WECAJB
147 x 93 x 22 mm 1400 W 1400 W 1400 W 2 800 W
@ 16 x 28 Fine WECALA WECBLA WECALB
147 x 86 x 7 mm 1400 W 1400 W 2 800 W
@® Coeur WECAQA WECBQA WECAQB
@200 x 18 mm /5 1800 W 1800 W 3 600 W
{® Ronde WECACC WECACA WECBCA WECACB
@185 x34mm/4 1800W 1800 W 1800 W 3 600 W
@ 4 x4 Losange WECARE
110 x 110 x 26 mm 2 600 W
© 3 x 5 Bruxelles @ 4 x 6 Bruxelles © 4 x 7 Bruxelles @ 5 x 7 Bruxelles
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GAUFRIERS

GAMME 90°

Normes Européennes

er certifiée alimentaire
eur de déchets
ande protégée
e/arrét intégrée

ELECTRIQUES

+ Régulation thermostatique de 50 °C a 300 °C

+ Témoin de chauffe

+ Systeme d'isolation thermique de la
résistance

+ Cordon d'alimentation CE pour 240 V

e commande ~ prise 16A
ous tension * Puissance 1 400 W a 1 800 W
e * Power light

pproved for contact
e recovery

into the control button

NORMES EUROPEENNES : CE.

 Thermostatic control from 50 °C to 300 °C
 Heating indicator

* Heat insulation of the element

 EC power supply lead for 240 V ~ 16-amp socket
® Power 1 400 W to 1 800 W

GAUFRIERS 90° SIMPLES
SINGLE 90° WAFFLE IRONS

EMPREINTE | NOMBRE PUISSANCE | TENSION | POIDS DIMENSIONS* CODE
D'EMPREINTES

WAFFLE TYPE NUMBER OF WAFFLE TYPES| POWER VOLTAGE WEIGHT OVERALL SIZE CODE
@ 3 x5 Bruxelles 2 1800 W 240V 19,0 kg 260 x 315x 220 mm  WECAAC
@ 4 x 6 Bruxelles 2 1800 W 240V 19,0 kg 260 x 315 x 220 mm WECABC
@ 4 x7 Bruxelles 2 1400 W 240V 15,0 kg 260 x 315 x 220 mm WECAKC
@ 4 x5 Liege 2 1400 W 240V 17,0 kg 260 x 315x 220 mm  WECAFC
® 4 x6 Liege 2 1400 W 240V 16,0 kg 260 x 315x 220 mm  WECAEC
@ 4 x7 Liege 2 1800 W 240V 19,0 kg 260 x 315x 220 mm  WECAHC
© 4 x 6 Liege Paty 2 1400 W 240V 17,0 kg 260 x 315x 220 mm  WECAGC
@O 4 x6 Fruits 2 1400 W 240V 16,0 kg 260 x 315x 220 mm  WECAJC
(® Ronde 4 1800 W 240V 23,0 kg 260 x 345 x 220 mm  WECACC

*hors poignées, hors flexibles / without handles, without flexible coupling

Se référer a la page 13 pour la visualisation des empreintes. / See page 13 for the a



GAUFRIERS ELECTRIQUES

ELECTRIC
GAMME 180° / RANGE

Normes Européennes / European standards

PACK

e

Technologie "Pack
Résistance" pour une
diffusion parfaite de la
chaleur. / "Heating Element
Pack" technology for perfect
heat diffusion.

NORMES EUROPEENNES : CE.

GAUFRIERS
180° SIMPLES
SINGLE 180° WAFFLE IRONS

- Poignées droites
Straight handles

- Poignées U
U shaped handles

EMPREINTE | NOMBRE PUISSANCE | TENSION | POIDS DIMENSIONS* CODE CODE
D'EMPREINTES Poignées droites | Poignées U
WAFFLE TYPE NO. OF WAFFLES | POWER VOLTAGE WEIGHT OVERALL SIZE CODE CODE
Straight handles U-shaped handles
@ 3 x5Bruxelles 2 1800 W 240V 20,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECAAA WECBAA
@ 4 x6 Bruxelles 2 1800 W 240V 20,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECABA WECBBA
@ 4 x7 Bruxelles 2 1400 W 240V 16,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECAKA WECBKA
@ 5 x7 Bruxelles 1 1800 W 240V 20,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECADA WECBDA
A 4x5 Liege 2 1400 W 240V 18,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECAFA WECBFA
@ 4 x6 Liege 2 1400 W 240V 17,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECAEA WECBEA
@ 4x7 Liege 2 1800 W 240V 20,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECAHA WECBHA
© 4 x6 Liege Paty 2 1400 W 240V 18,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECAGA WECBGA
@ 4 x6 Fruits 2 1400 W 240V 17,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECAJA WECBJA
@ 16 x 28 Fine 2 1400 W 240V 16,0 kg 260 x 440 x 220 mm WECALA WECBLA
B Ceeur 5 1800 W 240V 24,0 kg 260 x 500 x 220 mm WECAQA WECBQA
® Ronde 4 1800 W 240V 24,0 kg 260 x 500 x 220 mm WECACA WECBCA

*hors poignées, hors flexibles / without handles, without flexible coupling

Se référer a la page 13 pour la visualisation des empreintes. / See page 13 for the diagrams of f









