
Colonna
La vetrina esclusiva che ti rende protagonista
Die exklusive Vitrine, die Sie zum Star macht

design Giulio Iacchetti



è Colonna.



Benvenuti in Colonna
Willkommen bei Colonna

Eine Vitrine von einzigartiger 
Ästhetik, in der Design und 
Funktionalität miteinander 
verschmelzen, wie Schönheit 
und Geschmack in Ihrer 
Konditoreikunst. Schlicht, ohne 
Dekorationen und Aufbauten,
in ihrem eleganten „Outfit“ in 
Total White oder Black, hebt 
Colonna Ihre Kreationen hervor.
Präsentieren Sie Ihre Produkte auf
einer Leuchtinsel, auf der Ihre 
erstklassige Handwerkskunst die 
Wünsche Ihrer Kunden perfekt in 
Szene setzt.

Una vetrina dalla linea estetica 
unica, dove forma e funzionalità si 
fondono come la bellezza e il gusto 
nella tua arte pasticcera. 
Libera da pesi, decori e 
sovrastrutture, nel suo abito 
raffinato in total white o black, 
Colonna esalta le tue creazioni. 
Esponi in un’isola luminescente 
dove l’eccellenza del tuo saper fare 
artigianale e il desiderio dei tuoi 
clienti si incontrano.  

Come appena fatti 
Wie frisch zubereitet

Il performante sistema di refrigerazione 
di Colonna è contenuto nella forma 
volumetrica del cilindro. La circolazione 
dell’aria all’interno della vetrina è 
delicata, non investe direttamente gli 
alimenti e crea un ambiente ideale 
per la loro conservazione. La possibilità 
di regolare la temperatura e ridurre 
l’umidità in base alle caratteristiche 
del prodotto, rende Colonna 
particolarmente attenta alla cura delle 
tue creazioni di pasticceria e pralineria. 
I moduli della vetrina, separati da un 
vetrocamera, ti consentono di creare 
continuità lineare nel rispetto di sapori, 
odori ed esigenze di temperature 
differenti.
La scelta del vetrocamera, per cappello 
della vetrina e sistema di chiusura 
posteriore, tutela il contenimento 
del freddo a vantaggio della qualità 
di mantenimento e del risparmio 
energetico, implementato dall’impiego 
di gas refrigerante naturale R290.

Das leistungsstarke Kühlsystem
von Colonna ist in der zylinderartigen
Säule integriert. Die Luftzirkulation
im Inneren der Vitrine ist sanft, sie trifft nicht 
direkt auf die Lebensmittel und schafft 
eine ideale Umgebung für deren Lagerung. 
Dank der Möglichkeit, die Temperatur 
und Luftfeuchtigkeit entsprechend den 
Produkteigenschaften anzupassen, ist 
Colonna perfekt für die Aufbewahrung 
Ihrer Konditorei- und Confiserie-Kreationen 
geeignet. Die Module der Vitrine, die 
durch eine Doppelverglasung getrennt 
sind, ermöglichen es Ihnen, eine lineare 
Kontinuität zu schaffen und gleichzeitig 
unterschiedliche Aromen, Gerüche 
und Temperaturanforderungen zu 
berücksichtigen.
Die Wahl einer Doppelverglasung für
das obere und hintere Verschlusssystem 
sorgt für die Eindämmung der Kälte zum
Vorteil der Wartungsqualität und
der Energieeinsparung, die durch die
Verwendung des natürlichen
Kältemittels R290 erreicht wird.



Metti in mostra il tuo talento 
Zeigen Sie Ihr Talent

L’esposizione a un unico livello attira 
immediatamente gli sguardi. La teca 
espositiva di Colonna scompare a totale 
servizio dei prodotti conservati.
Con l’illuminazione a LED modulabile 
in 3 differenti temperature colore 
3000/4000/5000K, puoi personalizzare la 
tua presentazione in vetrina e scegliere 
la luce più giusta per valorizzare le tue 
creazioni.
I piani espositivi in vetro retroverniciato, 
bianco o nero, esaltano i tuoi prodotti 
che durante il servizio scorrono 
incredibilmente verso l’operatore.

Die Präsentation auf einer Ebene sticht 
sofort ins Auge. Die Vitrine von Colonna 
wird im Dienste der ausgestellten Produkte 
ganz unsichtbar.
Mit der modularen LED-Beleuchtung
in 3 verschiedenen Farbtemperaturen
(3000/4000/5000K) können Sie Ihre 
Vitrine individuell gestalten und das 
richtige Licht wählen, um Ihre Kreationen 
hervorzuheben.
Ausziehbare Tabletts aus hinterlackiertem 
Glas, weiß oder schwarz, werten Ihre 
Produkte auf, wenn sie während des 
Service eindrucksvoll zum Bediener gleiten.

Meccanismo di apertura 
brevettato Ifi

Patentierter Ifi-
Öffnungsmechanismus

La perfezione è nei dettagli 
Perfektion steckt im Detail

Ogni elemento di Colonna è pensato per offrirti 
un livello superiore di finitura e massima cura 
dei particolari. 
•	 Design unico e originale.
•	 Apertura ergonomica lato operatore 

garantita dal meccanismo brevettato Ifi 
che ribalta le logiche del servizio. Sono 
i piani espositivi che si avvicinano a te 
e non viceversa, rendendo il servizio più 
confortevole.

•	 Vetro frontale apribile a 45° per facili 
operazioni di pulizia.

Jedes Element von Colonna ist so konzipiert, 
dass es Ihnen eine erstklassige Verarbeitung 
und ein Höchstmaß an Liebe zum Detail bietet.
•	 Einzigartiges und originelles Design.
•	 Ergonomische Öffnung auf der 

Bedienerseite durch den patentierten Ifi-
Mechanismus, der die Welt des Service 
revolutioniert. Es sind die Tabletts, die sich 
Ihnen nähern und nicht umgekehrt, was den 
Service komfortabler macht.

•	 Die Frontscheibe kann zur einfachen
•	 Reinigung um 45° geöffnet werden.

Finitura RAL 7021, 3 piani espositivi
Oberfläche RAL 7021, 3 Tabletts



Ifi America Corporation
3325 NW 70th Ave
Miami FL 33122 - USA
+1 (305) 777-7261
info@ifiamerica.com

Disegnata, progettata 
e prodotta in Italia
Entworfen und
hergestellt in Italien 

Ifi S.p.A.
Strada Selva Grossa, 28/30
61010 Tavullia (PU) - Italy
Ita +39 0721 20021
Exp +39 0721 200208 
info@ifi.it  
export@ifi.it
ifi.it
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MISURE / Maße

mm
H 1151
L 1200 (2 piani estraibili) 	
   1750 (3 piani estrabili)

P 852

mm
H 1151
L 1200 (2 ausziehbare Böden) 	    	
  1750 (3 ausziehbare Böden)

T 852

CLASSE ENERGETICA / ENERGIEKLASSECLASSE CLIMATICA /  KLIMAKLASSE    4

Pasticceria
Pralineria	
Konditorei 	
Pralinen

+32°C - 60% U.R.
+32°C - 60% U.R.
+32°C - 60% R.L.
+32°C - 60% R.L.

KIT CANALIZZAZIONE / KIT DE CANALIZACIÓN

I moduli della vetrina sono canalizzabili attraverso un 
vetrocamera divisorio.
Die Schaukastenmodule sind durch eine Glastrennwand 
kanalisierbar.

FINITURE / VERKLEIDUNG

Nero 
RAL 7021
Schwarz
RAL 7021 

Bianco
RAL 9001
Weiß
RAL 9001

Predisposta per/preparada para
GALILEO My connected Guardian Angel 

SERVIZI / AUSFÜHRUNGEN
Pasticceria
Pralineria/Pasticceria

+4°C;+8°C
+14°C;+18°C/+4°C;+8°C
+4°C;+8°C
+14°C;+18°C/+4°C;+8°C

Konditorei
Pralinen/Konditorei

GAS / GAS

Motore incorporato R290 o R452A
Eingebauter Motor R290 oder R452A

Scopri di più
Entdecke mehr

Clicca qui
Klicke hier

https://www.ifi.it/it/perche-scegliere-ifi/tecnologia/galileo/
https://www.ifi.it/de/wieso-ifi-waehlen/technologie/galileo/
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/colonna/energy-label/ifi-energy-label-colonna.pdf
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/colonna/energy-label/ifi-energy-label-colonna.pdf

