Delice

Il drop-in come lo vorresti tu
Drop-in nach lhrem Wunsch
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Ogni elemento di Delice € pensato

per offrirti un livello superiore di finitura

e massima cura dei particolari.

* Ripetitore di temperatura minimale
e perfettamente integrato.

« Mandata e ripresa dell'aria inclinate a 45°.

« Sistema di chiusura posteriore
in plexiglass a 90° con finecorsa
dello scorrevole ammortizzato.

« Incasso della vasca a filo del piano
di lavoro.

Jedes Element von Delice ist darauf
ausgelegt, Ihnen ein héheres Niveau
von Endbearbeitung und Detailgenauigkeit
zu bieten.

« Minimale und perfekt integrierte
Temperaturanzeige.

« 45° Schnitt des Lufteinzugs-Profils.

* Ruckseitiges Schliel3system aus
Plexiglas mit geddmpftem Anschlag
der Schiebescheibe.

- Einlassung der Wanne blndig mit
der Arbeitsfléche.

Assicura alle tue creazioni la visibilita
che meritano: oltre alla trasparenza
purissima dei vetri extra-chiari su
tutta la gamma, con Delice puoi

dire addio alla condensa grazie
allapposito kit disponibile a richiesta.
Affinché i tuoi prodotti siano sempre i
veri protagonisti, Delice nella versione
con vetri pirolitici riscaldati evita la
formazione di condensa anche in
condizioni particolarmente critiche
per calore e umiditad.

Sie verleiht Ihren Kreationen die
Sichtbarkeit, die sie verdienen: neben
der puren Transparenz des extraklaren

Glas, brauchen Sie sich mit Delice Vetri pirolitici e;ﬁggﬁ
dank eines extra Kits um beschlagene Pyrolytisches beheiztes

. : . Glas H 1151
Scheiben nicht zu sorgen. Damit e

lhre Produkte immer die wahren
Hauptdarsteller sind, vermeiden

die beheizten pyrolytischen Scheiben
die Bildung von Kondenswasser

auch bei far Warme und Feuchtigkeit
besonders kritischen Bedingungen.




Come appena fatti
Wie frisch zubereitet

Lo speciale evaporatore del sistema
refrigerante permette di conservare
perfettamente il gusto, 'appeal e le proprietd
degli alimenti. La ventilazione regolabile

a 3 velocitd, disponibile a richiesta, consente
di modulare la diffusione dell'aria in base
alle esigenze di conservazione degli alimenti

Servizi per tutti i

gusti

Ausfuhrungen far jeden Geschmackr

esposti. Il piano espositivo posizionabile Pasticceria Pasticceria

in 3 differenti altezze permette di personalizzare L o Snack freddo/caldo o Snack freddo Snack caldo secco
I'esposizione secondo le caratteristiche Pralineria Gelato  Konditorei Konditorei Trocken warmer
dei prodotti, con la libertd di utilizzare anche Pralinen Gelato oder warmer/kalter Snack oder kalter Snack Snack

i pratici vassoi 600x400 mm.

Der spezielle Verdampfer des Kiihlsystems

sorgt fur den optimalen Erhalt des Geschmacks,
der Attraktivitét und der Eigenschaften der
Lebensmittel. Die in 3 Geschwindigkeiten
regulierbare Ventilation - auf Anfrage erhdiltlich -
ermdglicht die modulare Luftverteilung basierend
auf den Konservierungsanforderungen der
ausgestellten Lebensmittel. Die AusstellflGche,

die in 3 verschiedenen Héhen angebracht
werden kann, ermdglicht eine Anpassung

der Ausstellung gemdl3 den Besonderheiten

des Produktes, wobei auch die praktischen
600x400 mm Bleche verwendet werden kdnnen.

Le velocitd della ventilazione.

Le altezze regolabili del piano espositivo.
Die Geschwindigkeit der Ventilation.

Die verstellbaren Héhen der Ausstellfiéiche.

Il risparmio energetico annuo grazie

a Delice con impiego di Gas R290**
Jahrliche Energieeinsparung dank Delice
mit dem Einsatz des Ké&ltemittels R290**

Il risparmio energetico annuo grazie

alle innovative ventole a basso consumo*.
Jdhrliche Energieeinsparungen durch innovative
Ventilatoren mit geringem Verbrauch*.

*Percentuale da 8.5% a10.5% (in base ai moduli) calcolata su un‘attivitd annuale
in classe climatica 4 (+30°C - 55% UR.)

*Prozentsatz von 8.5% bis 10.5% (abhéngig vom Modell), kalkuliert auf Grundiage
einer jéhrlichen Aktivitét in Klimaklasse 4 (30°C - 55% R.L.)

**Risparmio annuo rispetto alla versione con gas R452A, calcolando un costo di 0.30€/Kwh.
I valori si riferiscono alla media della gamma di prodotto in termini di servizi e dimensioni.
**Jdhrliche Einsparungen im Vergleich zur Version mit R452A-Kdltemittel, wobei Kosten von
0.30 €/kWh berticksichtigt werden. Die Werte beziehen sich auf den Durchschnitt der

Produktpalette in Bezug auf Ausflihrungen und Abmessungen.

Piano espositivo regolabile
Einstellbare Ausstellfléche

A ciascuno
la sua Delice
Jedem seine
Delice

Scegli tra le tantissime possibilitd
di personalizzazione.

© Banco: pannellato o non pannellato;
oppure vasca: con incasso a filo
o con cornice H10 mm.

© Banco con o senza cella di riserva
H 609 mm, refrigerazione statica
(+4°C;+8C°).

o Tipologia vetri:
H 1200 mm vetri extra-chiari;
H 1350 mm vetri extra-chiari;
H 1151 mm vetri extra-chiari;
H 1151 mm vetri pirolitici e riscaldati.

o Castello vetri: chiuso con luce
LED o aperto.

© Finiture del piano espositivo:
acciaio inox; bianco opaco;
nero opaco.

o Sistema evapora condensa
smart a vantaggio del
risparmio energetlco

Wdhlen Sie aus den vielen
Personalisierungsmaéglichkeiten

o Theke: verkleidet oder unverkleidet;
oder Einbauwanne: mit bundiger Wanne
oder H10 mm Rahmen.

o Theke mit oder ohne
Unterbaukthlung H 609 mm,
statische Kihlung (+4°C;+8 C°).

o Art des Glases:
H 1200 mm Float-Glas;
H 1350 mm extraklares Glas;
H 1151 mm extraklares Glas;
H 1151 mm pyrolytisches beheiztes Glas.

o Glasaufbau: geschlossen mit
LED-Beleuchtung oder offen.

o Gestaltung der Ausstellfldche:
Inox Edelstahl; weild matt;
schwarz matt.

o System verdunstet smart
Kondensat zugunsten der
Energieeinsparung und

Cella di riserva ed economico (servizio Wirtschaftlichkeit (Konditorei-
Banco con reserva Pa StICCGI’ICI) Service).

Castello vetri H1350 mm
con mensola intermedia non refrigerata
Glasaufbau H 1350 mm

mit ungekuhltem Zwischenboden
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Scopri di pit

Entdecke mehr

Incasso a filo Incasso con cornice H10 mm
Bundige Wanne H 10 mm Rahmen
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Acciaio inox Scotch-Brite Bianco opaco RAL 9010 Nero opaco RAL 9005
Inox Edelstahl Scotch-Brite RAL 9010 weil3 matt (non disponibile per i servizi Pasticceria
o Snack freddo/caldo, Snack caldo secco)
RAL 9005 schwarz matt
(nicht verfugbar fur die Ausfuhrungen Konditorei
oder Snack warm/kalt, Snack trocken warm)

Servizi freddi” +25°C - 60% U.R.
*Versione chiusa con scorrevoli
Service kalte Snacks* +25°C - 60% L.R.

*Geschlossene Version mit Dias

Gelato +30°C - 60% U.R.
Gelato +30°C - 60% L.R.

mm mm

H 1151/1200/1350 H 1151/1200/1350
Pasticceria o Snack freddo +4°C;+8°C L 920/1320/1720/2120/2520 L 920/1320/1720/2120/2520
Pasticceria o Snack +4°C;+8°C[+80°C Gelato: 1320 Gelato: 1320

freddo/caldo P8I5 o P 815

snack caldo secco +80°C Angoli terminali: SX/DX Eckelement: LK/RT
Pralineria +14°C;+18°C [ +4°C;+8°C
Gelato -2°C;-18°C
Konditorei oder kalter Snack +4°C;+8°C/ ] N Collezi
Konditorei oder +4°C;+8°C/+80°C accato ollezione
warmer/kalter Snack .. a campione ! 'm finiture Ifi
Trocken warmer Shack +80°C Lackiert nach Kollektion Ifi
Pralinen +’4°C,'+’8°C/+4°C,'+8°C Wahle Verkleidungen
Gelato -2°C;-18°C - ..

E per chi lo desiderq, finiture personalizzabili a piacere.

. Und auf Wunsch individuell anpassbares Finish.
Motore incorporato R290 o R452A

Motore remoto R452A
Eingebauter Motor R290 oder R452A

Externer Motor R452A
Disegnata, progettata e ,g?‘ "'g
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https://www.ifi.it/it/perche-scegliere-ifi/tecnologia/galileo/
https://www.ifi.it/de/wieso-ifi-waehlen/technologie/galileo/
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/delice/energy-label/ifienergylabeldelice2021.pdf
https://api.ifi.it/storage/media/refrigerated-display-cabinets/delice/energy-label/ifienergylabeldelice2021.pdf

